Bananaroru

Rollito de platano con chocolate
Karikari Mochi

Mochi crujiente con fruta
Ocha Mochi

Mochi de Té verde al saki
Gen no Mochi

Mochi original al saki
Matcha Aisukurimu

Helado de té verde con azuki
Aisukuri muchokoreto

Helado de choco con mochi crujiente
Aisukurimukokonattsu

Helado de coco con azuki
Vainilla

Helado de Vainilla frito con Miel

DEZATO DULCE Y
AISUKURIMU HELADO

TSUKURI
~ Preparacion -
En judo es Todo el proceso que se realiza

enfne el Kuzushi y el kake.

SUBA
- Alforton -
Trige sarracenc
Mas comunmente ulilizade para refemirse
a los fideos finos empleados en
la cocina japonesa elaboradeos
con harina de diche qranc.

REGLAMENTO [EU] N° 1169/20T11

Establecimiento con informacion disponible en
materia de alergias e intolerancias alimentarias.

Soliciten informacién a nuestro personal.

ARTESANIA DEL SABOR

DIM SUM
PANGUABAO
GYOZAS
ROLLITOS
TEMPURA
ENSALADA
TERIYAKI
BENTON
NIHON NO CHAFAN
YAKISOBA
SOPA
RAMEN

FUDOSEREKUSHON




Hakao de langostino

Kao de cerdo sate //

Kao de pato asadoy boletus
Siumai de langostinos con chatka
Siumaide polloy trufa

Shangai Xiao Long Bao

Siumai de langostinos con cerdo

DIM SUM
GOURMET
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Tonbara Niku - Panceta
Karrage - Pollo crujiente /
Hoisin - Pato crujiente
Tempura - de langostinos
Lomo - de cerdo crujiente
Kimuchi - Ternera salsa Kimuchi

PANGUABAO

Teriyaki - Pollo en salsa Teriyaki

Gyoza de langostino con cebollino
Gyoza de corderoal curry //
Gyoza de polloy verdura

Gyoza de cerdo y shitaki

Gyoza de ternera con puerro
Gyoza de pollo con queso

Gyoza de pollo con espinacas

GYOZAS
PLANCHA
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Mini rollitos de verdura

Rollitos de pollo al curry /7

Rollitos de langostino y pollo

Rollitos de langostino y mango
- Estilo Thai 3uds

Rollitos de pato y verdura 3uds

Nem de pollo estilo Viet

ROLLITOS
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Ebi - Langostinos
Yasai - Bola de verduras

PURA

TEM

Ensalada Edamame

Ensalada Wakame
Con langostinos

ENSA
LADA

Pollo con salsa soja y jengibre
Langostino con salsa teriyaki

TERI
YAKI

PIDA LA CARTA DE ALERGENOS
A NUESTRO PERSONAL

»

NIHON NO BENTON

CHAFAN

JAPONES

Pepper - Ternera pimienta negra //
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SOPA
& RAMEN

FUDOSEREKUSHON

GOURMET

Ton Katsu

Lomo de cerdo crujiente
Torino Karrage

Pollo de corral frito crujientey curry
Teppanyaki

Ternera en salsa de pimienta negra
Dakkubenton

Pato asado en salsa Hoisin
Teriyakichikin

Pollo en salsa Teriyaki

Shifudokare

Marisco ensalsa curry

Ebichafan-con langostinos
Karen- Conpolloal curry /ﬁ,f:
Yasai- Vegano

Gohan- Arrozblanco
Rosutopaku- Con carne asada
Koushinoniku- Con ternera

Yakisoba

Con pollo y yasai en salsa teriyaki

Pad Thai

Salteado con Ternera en salsa de soja
Udon
Salteado con marisco y salsa curry

Ramen Pato
Salteado con pato asado y salsa soja

Ramen Verdura
Salteado con verduray salsa soja

Fideos de arroz
Salteados con langostino

Vermicheli
Salteados con verduras

Noodle

Crujiente con pollo y shitaki

Miso Karrage

Chasiu - Intenso japonés
Shino - Marisco

Karai - Ternera picante /
Daizu - Ravioli, pato y soja

Sopa de Miso - con tofu
Sopa de Ravioli - de langostinos

Ushi Teppanyaki

Ternera y cebolleta

Kurumaebi Kirisupi //

Langostinos crujientes y especias
Karrage Chikin

Pollo corral crujiente
Karechikin /7

Pollo de corral con salsa al curry
Subuta

Lomo de cerdo en salsa agridulce

Chaosin
Verduras Orientales y salsa ostras

Pato Pekin

Con crepesy salsa especial
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